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MENU

HIVE

ENTREES

Beignets de calamars a la romaine,
mayonnaise citron maison

Oeufs mayonnaise maison
Assiette de charcuterie

Foie gras

PLATS

Piéce du boucher, frites & salade
Poisson du pécheur, fondue de poireaux a la ricotta
Parmentier de joue de beeuf confite
Penne a la Carbonara

Salade Périgourdine

DESSERTS

Moelleux chocolat, glace pistache
Tarte fine aux pommes & glace caramel
Brioche perdue, caramel & glace a la vanille
Crépes-/.gaufresau sucre-ou-au-nutella

Café gourmand
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VINS BLANCS
IGP, Gascogne, Les Fumées Blanches
2022-2023 /" Francois.Lutton

IGP, OC, Chardonnay "Gabriel”
2023 / Gabriel Meffre

AOP, Petit Chablis "Vibrant"
2023 / La Chablisienne

VINS ROUGES
AOP, Bordeaux , B by Maucaillou
2,020

AORrPessac Leoghan Ehateat=€oueheroy
20207/ Andre Turton

AOP, Santenay “Clos du Haut Village”
2020/]B Jessiaume

AOP, Domaine des Pentelines
2007 es oalels

AOP, Brouilly-"Crét-des Garanches:
20237 Sylvie-Dutfaitre

AOP, Chinon "la Closerie"
2022 [=Couly-Dutheil

AROPTPe Saim EToup A aifped il Pic
2022 -[_Puech haut

VINS ROSES

AOP, Cotes de Provence
"Promise de Maime" 2023 / Sibran - Garcia

AOP, Coteaux Varois, Chateau Lafoux BIO
2023 / Yvon Boisron



